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PENNE ARRABIATA, BURRATINAS

POULET BASQUAISE, RIZ BASMATI ET

LÉGUMES

PANNA COTTA AUX FRUITS ROUGES

FINANCIER MÛRE ET PISTACHE
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TABOULÉ LIBANAIS

SALADE MÊLÉE : CONCOMBRE,

CAROTTE, RADIS, TOMATES CERISES,

BETTERAVE, FENOUIL

OU

OU

CHF 32.– / PERS.
+41 (0)27 611 11 11

           

        

DESSERTS           

ENTRÉES

CRÈME DE POTIMARRON ET
CHÂTAIGNES, HUILE DE
NOISETTE, ESPUMA AU LARD 15

SALADE MÊLÉE 14

FILETS DE PERCHES DE LÖE
MEUNIÈRE, LÉGUMES GLACÉS,
SAUCE CITRON ET FRITES 49

FILET DE BŒUF SUR ARDOISE,
LÉGUMES ET FRITES, SAUCE
CHIMICHURI ET BEURRE MAÎTRE
D’HÔTEL 57

TARTE CITRON REVISITÉE, FINE
CRÈME DE CITRON, SABLÉ
BRETON, SORBET CITRON VERT
ET BASILIC 16

COUPE DANEMARK, GLACE
VANILLE, CRÈME FOUETTÉE,
COULIS DE CHOCOLAT 14

PLATS 

DESSERTS 

             

             

RISOTTO CARNAROLI, PARMESAN,
CHAMPIGNONS 35

SEMAINE DU 28 SEPTEMBRE

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE 16


