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PLATS

ENTRÉES

DESSERTS

OU

CUISSE DE CANARD  CONFITE , PURÉE DE POMME

DE TERRE AUX OLIVES ET AUBERGINES GRILLÉES

GASPACHO D’AVOCAT AU LAIT DE COCO

SALADE MÊLÉE : CONCOMBRE, CAROTTE, RADIS,

TOMATES CERISES, BETTERAVE, FENOUIL
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PÊCHE MELBA POCHÉE À LA VERVEINE 

COULIS DE FRAMBOISE

MÛRE-CAKE À LA PISTACHE

OU

CANNELLONI MAISON , RICOTTA, EPINARDS

CHAMPIGNONS, COULIS DE TOMATE RELEVÉ

ENTRÉES

SOUPE DE CREVETTES THAÏ,
SOUPE AU LAIT DE COCO, LIME
KAFFIR, CURRY VERT, PAK CHOI
BRAISÉ À L’HUILE DE SÉSAME 20
SALADE MÊLÉE 14

FILETS DE PERCHES DE LÖE
MEUNIÈRE, LÉGUMES GLACÉS,
SAUCE CITRON ET FRITES 49

FILET DE BŒUF SUR ARDOISE,
LÉGUMES ET FRITES, SAUCE
CHIMICHURI ET BEURRE MAÎTRE
D’HÔTEL 57

TARTE CITRON REVISITÉE, FINE
CRÈME DE CITRON, SABLÉ
BRETON, SORBET CITRON VERT
ET BASILIC 16

COUPE DANEMARK, GLACE

VANILLE, CRÈME FOUETTÉE,

COULIS DE CHOCOLAT 14

PLATS 

DESSERTS 

             

             

RISOTTO CARNAROLI AUX
ASPERGES , PARMESAN, VELOUTÉ
D’ASPERGES 35
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