EPURE

ENTREES

SOUPE DE CREVETTES THA!,
SOUPE AU LAIT DE COCO, LIME
KAFFIR, CURRY VERT, PAK CHOI
BRAISE A L’HUILE DE SESAME 20

SALADE MELEE 14

ENTREES

GASPACHO D’AVOCAT AU LAIT DE COCO

ou PLATS
SALADE MELEE : CONCOMBRE, CAROTTE, RADIS, RISOTTO CARNAROLI AUX
TOMATES CERISES, BETTERAVE, FENOUIL ASPERGES , PARMESAN, VELOUTE

D’ASPERGES 35

PLATS FILETS DE PERCHES DE LOE

MEUNIERE, LEGUMES GLACES,

CANNELLONI MAISON , RICOTTA, EPINARDS SAUCE CITRON ET FRITES 49

CHAMPIGNONS, COULIS DE TOMATE RELEVE
FILET DE BEEUF SUR ARDOISE,

ou LEGUMES ET FRITES, SAUCE
CUISSE DE CANARD CONFITE , PUREE DE POMME CHIMICHURI ET BEURRE MAITRE
DE TERRE AUX OLIVES ET AUBERGINES GRILLEES D'HOTEL 57
DESSERTS
DESSERTS TARTE CITRON REVISITEE, FINE
CREME DE CITRON, SABLE
MURE-CAKE A LA PISTACHE BRETON, SORBET CITRON VERT
ET BASILIC 16

ou

PECHE MELBA POCHEE A LA VERVEINE
COULIS DE FRAMBOISE

COUPE DANEMARK, GLACE
VANILLE, CREME FOUETTEE,
COULIS DE CHOCOLAT 14

HOTELNENDA Z ****™

CHF 32.-/PERS.
+41 (0)27 61111 11

RESTAURANT



