CLOS
DES
CIMES

CARTE AUTOMNALE

ENTREES

SALADE MELEE

MESCLUN, CONCOMBRE,
CAROTTE, TOMATE CERISE,
BETTERAVE, FENOUIL

14

THON ASIATIQUE

THON JUSTE SNACKE, POIS MANGE-TOUT,
POUSSES DE SOJA, SAUCE AIGRE-DOUCE
ET CREME DE WASABI,

EN PLAT SERVI AVEC PORTION DE FRITES

24 [ 37

NOIX DE SAINT-JACQUES ROTIES

NOIX DE SAINT-JACQUES ROTIES,
PETITS POIS A LA CORIANDRE,
EMULSION DE CHORIZO

25

CREME DE POTIMARRON ET CHATAIGNE

CREME DE POTIMARRON ET
CHATAIGNE, HUILE DE NOISETTE,
ESPUMA AU LARD

15

HOTELNENDA Z ****™
_m%;.qisqi&

TVA INCLUSE DANS NOS PRIX.

+41(0)27 61111 M

PRIX INDIQUE EN FRANCS SUISSES.

RESTAURANT



CLOS
DES
CIMES

CARTE AUTOMNALE

PLATS

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS

RISOTTO CARNAROLI, PARMESAN,
CHAMPIGNONS

35

FILETS DE PERCHES DE LOE

FILETS DE PERCHES POELES AU BEURRE,
PETITS LEGUMES GLACES ET SAUCE CITRON,
SERVIS AVEC PORTION DE FRITES*

49

PANISSE ROTIE AU ROMARIN

LEGUMES CROQUANTS, PUREE DE
CAROTTES POURPRES A LA CORIANDRE

28

OMBLE CHEVALIER EN CROUTE

OMBLE CHEVALIER EN CROUTE DE PAIN
DE SEIGLE, RISOTTO D'EPEAUTRE,
BEURRE BLANC AUX HERBES

36

DOS DE CHEVREUIL EN BALLOTINE DE CHOU

DOS DE CHEVREUIL EN BALLOTINE DE CHOU,
SPATZLE, CHOU ROUGE, MARRONS GLACES,
CHAMPIGNONS SAUTES

52

EFFILOCHE DE CERF

EFFILOCHE DE CERF, FOIE GRAS POELE,
SAUCE GRAND VENEUR

49

FILET DE BOEUF SUR PIERRE BRULANTE

FILET DE BOEUF JUSTE MARQUE, PETITS LEGUMES
GLACES, BEURRE MAITRE D'HOTEL, SAUCE
CHIMICHURRI ET THYM FRAIS, SERVI AVEC UNE
PORTION DE FRITES*

57

SUPPLEMENT FOIE GRAS POELE OU SAUCE
AUX MORILLES

10

o
HOTELNENDA Z *****

ALLEES SPA

PRIX INDIQUE EN FRANCS SUISSES.
TVA INCLUSE DANS NOS PRIX.

+41(0)2761111 M

L'astérisque (*) signifie que l'ingrédient ne répond pas aux exigences du

Label Fait Maison

RESTAURANT



CARTE AUTOMNALE

CLOS
DES
CIMES pLaTs

LES P'TITS GASTRONOMES (JUSQU'A 12 ANS)

COQUILLETTES SAUCES AU CHOIX

SAUCE TOMATE*, BOLOGNAISE*
OU PESTO DE BASILIC*

14

STEAK HACHE DE BOEUF
POMMES DE TERRE FRITES* ET LEGUMES

18

AIGUILLETTES DE POULET PANEES
POMMES DE TERRE FRITES* ET LEGUMES

17

PRIX INDIQUE EN FRANCS SUISSES.
TVA INCLUSE DANS NOS PRIX.

o
HOTELNENDA Z *****

ALLEES SPA

+41(0)2761111 M

L'astérisque (*) signifie que l'ingrédient ne répond pas aux exigences du
Label Fait Maison

RESTAURANT



CARTE AUTOMNALE

CLOS
DES
CIMES

PLATS

LES SPECIALITES DE NOS MONTAGNES

FONDUE AU FROMAGE MAGNIFICENTS

(VACHERIN FRIBOURGEOIS COEUR DE MEULE, GRUYERE)
SERVIE AVEC PAIN ET POMMES DE TERRE

31

FONDUE MAGNIFICIENTS AU FROMAGE ET AUX TOMATES
SERVIE AVEC PAIN ET POMMES DE TERRE
38

FONDUE MAGNIFICIENTS AU FROMAGE ET AUX BOLETS
SERVIE AVEC PAIN ET POMMES DE TERRE
38

PRIX INDIQUE EN FRANCS SUISSES.
TVA INCLUSE DANS NOS PRIX.

o
HOTELNENDAZ DX

ALLEES RESTAURANTS +41 (0)27 61111 M

RESTAURANT



CARTE AUTOMNALE

CLOS
DES
c I M E s DESSERTS

CREME BRULEE A LA VANILLE

CREME BRULEE A LA VANILLE

16
POIRE AU VIN ROUGE
CREMEUX CHOCOILAT,
MERINGUE MAISON NOISETTE TORREFIEE
MERINGUE MAISON, CREME DOUBLE DE 16

LA GRUYERE, COULIS DE FRAMBOISES*

14

PANNA COTTA AUX MARRONS

GELEE AU CASSIS, SORBET THE VERT
COUPE DANEMARK

R . 17
GLACE VANILLE*, CREME FOUETTEE,

COULIS DE CHOCOLAT

14

PRIX INDIQUE EN FRANCS SUISSES.
TVA INCLUSE DANS NOS PRIX.

o
HOTELNENDA Z *****

ALLEES SPA

+41(0)2761111 M

L'astérisque (*) signifie que l'ingrédient ne répond pas aux exigences du
Label Fait Maison

RESTAURANT



CARTE AUTOMNALE

MENU
DEMI-
PENSION

LUNDI VENDREDI

SALADE CESAR CREME DE POTIMARRON, ECLATS DE CHATAIGNE,

CABILLAUD NACRE, SALSA VERDE, MOUSSELINE HUILE DE NOISETTE, ESPUMA AU LARD

D'ARTICHAUT ET PIQUILLOS OMBLE CHEVALIER EN CROUTE DE PAIN DE SEIGLE,

MOELIEUX AU CHOCOLAT COEURIGIANDUUA: RISOTTO D'EPEAUTRE, BEURRE BLANC AUX HERBES

GLACE FIOR DI LATTE TARTE CITRON REVISITEE, SORBET CITRON
BASILIC

MARDI

ASSORTIMENT DE MEZZES : HOUMOUS A LA SAMEDI

MENTHE, TZATZIKI, FALAFELS* CREVETTES SNACKEES, BISQUE LEGERE,

MAGRET DE CANARD, SOBAS SAUTES A L'HUILE DE FENOUIL CONFIT, HUILE A 'ESTRAGON

SESAME, LEGUMES ASIATIQUES BOEUF BOURGUIGNON BASSE TEMPERATURE,

CREME BRULEE A LA VANILLE ECRASE DE POMMES DE TERRE A L'HUILE DE NOISETTE
MERGREDI TARTELETTE AU CHOCOLAT, CARAMEL BEURRE SALE,

OEUF PARFAIT, ESPUMA DE VIEUX GRUYERE, GLACE NOISETTE

EPINARDS POELES DIMANCHE
CIVET DE CHEVREUIL, SPATZLE, CHOU ROUGE, ARANCINI AU SAFRAN, COULIS DE TOMATE EPICE
MARRONS GLACES, CHAMPIGNONS SAUTES

SUPREME DE VOLAILLE FARCI AUX
POIRE POCHEE AU VIN ROUGE, CREMEUX CHAMPIGNONS, FRITES DE POLENTA AUX CEPES

CHOCOLAT, NOISETTE TORREFIEE PANNA COTTA AUX MARRONS, GELEE AU

CASSIS, SORBET THE VERT

JEUDI

NOIX DE SAINT-JACQUES ROTIES, PETITS POIS
A LA CORIANDRE, EMULSION AU CHORIZO

TAGLIATA DE BOEUF, PARMESAN, ROQUETTE

SUPPLEMENT POUR MODIFICATION AVEC
CHOIX A LA CARTE:

o ENTREE = 15.-
PAIN PERDU AU RHUM, BANANES CARAMELISEES, PLAT = 20.-
GLACE FIOR DI LATTE S o R

PRIX INDIQUE EN FRANCS SUISSES.
TVA INCLUSE DANS NOS PRIX.

o
HOTELNENDA Z *****

SPA

- +41(0)2761111 M
ALLEES RESTAURANTS

L'astérisque (*) signifie que l'ingrédient ne répond pas aux exigences du
Label Fait Maison

RESTAURANT
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