ENTREES

Creme de potimarron, raviole courge gingembre,
Copeaux de marrons et huile de truffe
CHF 18.-

Os a moelle gratiné aux pépites de foie gras
et oignons confits au porto
CHF 23.-

La classique salade César
CHF 22.-

L'incontournable salade mélée
CHF 14.-

Ardoise valaisanne AOP Valais
CHF 28.-

Ardoise viande séchée AOP Val d’Anniviers
CHF 32.-

ot

ToLE
CARNOTZET

Les prix indiqués s'entendent en francs suisses
TVA 7,7% incluse
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— LES SPECIALITES DU VALAIS —

La fameuse raclette de Nendaz
CHF 33.-

Fondue au fromage
CHF 31.-

Fondue aux fomates
CHF 35.-

Fondue au bolet
CHF 38.-

Rosti valaisan
CHF 27 .-

Jambon cuit CHF 2.— / CEuf CHF 1.-

— NOS RECETTES SIGNATURE —

Fondue au Calvalais, pomme de Saxon,
noix et dés de viande séchée du Val d'Anniviers
CHF 38.-

Filet de boeuf suisse sur ardoise, beurre aux herbes, pommes frites
Et legumes du moment
CHF 49.-

Souris d'agneau confite d la biere Valaisanne,
Risofto d'épeautre bio et billes de légumes confits au jus
CHF 42.-

ot

ToLE
CARNOTZET

Les prix indiqués s'entendent en francs suisses
TVA 7,7% incluse



LES DESSERTS
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Sorbet arrosé
CHF 14.-

Double creme de Gruyeére,
meringue et coulis framboise
CHF 12.-

Tartelette aux pralines de saint Genix
CHF 14.-

Créme brdlée a I'Ovomaltine, tuile au chocolat
CHF 12.-

Parfait glacé mascarpone et Grand Marnier,
éclats de noix caramélisées
CHF 12.-

ot

ToLE
CARNOTZET

Les prix indiqués s'entendent en francs suisses
TVA 7,7% incluse
Provenance des produits: porc, ceufs, os @ moelle: Suisse — Agneau: Irlande



