
ENTRÉES

Plateau de sushi

Bourriche d’huitres Fine de Claire

Carpaccio de bœuf, roquette 
et parmesan à l’huile de truffe

Terrines et chutney à l’abricot

Assortiment de charcuteries 

du Valais

Plateau scandinave 

Terrine de poissons

Feuille de Légumes du soleil grillés

Tartare de saumon aux senteurs 

Thaï

Mélodie de salades

PLATS CHAUDS

Saltimbocca de veau Suisse 
en salle, jus au Marsala

Fricassée de volaille 
de la Gruyère aux morilles

Tortelli aux bolets, 
émulsion de topinambours 

et huile de truffe

Médaillons de lotte 
de l’Atlantique, émulsion 

de crustacé à la cardamome

Gratin de pommes de terre 

Riz sauté, poêlée de légumes

PLATEAU DE FROMAGES 
D’ICI ET AILLEURS

Pain de seigle aux noix, chutney 
d’abricots du Valais et fruits secs

FARANDOLE 
DE DESSERTS

Petites verrines diverses,
mini choux et éclairs 

Tartelettes citron, chocolat 
ou pralines de Saint -Genix

Cheese cake, 
croustillant chocolat

Mochis glacés 
et plein d’autre surprises

SERVI EN BUFFET À VOLONTÉ

ADULTE CHF 95.–
GRATUIT JUSQU’À 4 ANS – CHF 49.– DE 4 À 12 ANS


