
St-Valentin
MENU



Les prix indiqués s’entendent en francs suisses
TVA 7,7% incluse

Marbré de foie gras et pommes confites à l’Amigne de Vétroz,
 Chutney aux abricots du Valais

CHF 24.–

Noix de Saint-Jacques rôties, fondant de butternut,
Purée de marrons, tuile dentelle aux noix et

nuage au citron vert
CHF 25.–

Nage de homard, raviole coulant au topinambour,
Chips de légumes oubliés et émulsion de crustacés à la citronnelle 

PETITE FAIM CHF 28.– / GRANDE FAIM CHF 45.–

Emulsion de topinambours, dés de foie gras,
Champignons et huile de truffes noires

CHF 23.–

ENTRÉES

St-Valentin



Les prix indiqués s’entendent en francs suisses
TVA 7,7% incluse

Couscous de crucifères, risotto au bouillon de pois chiche et
mayonnaise au fromage de chèvre de Grimisuat

CHF 35.–

Duo de veau Suisse : 
en tartare au vieux Bagnes et huile de noisette du moulin de Sevry 

et en médaillon aux morilles, purée onctueuse de pommes de terre 
à l’arabica, légumes du marché

CHF 49.–

Filet de bœuf Rossini, jus de viande aux truffes noires, 
Purée de céleri et légumes du marché

CHF 56.–

Médaillon de lotte et coquillages, nuage iodé,
Riz vénéré et épinards au wasabi, mousseux au champagne

CHF 46.–

PLATS

St-Valentin



Les prix indiqués s’entendent en francs suisses
TVA 7,7% incluse

Cœur feuillantine au chocolat, 
fruits exotiques, sorbet mangue, tuile au chocolat

CHF 16.–

Ananas caramélisé au gingembre, sorbet et tuile coco
CHF 16.–

Tartelette à la rhubarbe, mousse aux pommes de chez Duay
CHF 16.–

DESSERTS

St-Valentin


