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JUSQU’À 18 H 30

ARDOISE DE CHARCUTERIES DU VALAIS – 28

JAMBON CRU, VIANDE SÉCHÉE, LARD SEC,

SAUCISSE SÈCHE, FROMAGE ET PAIN DE SEIGLE

ASSIETTE DE VIANDE SÉCHÉE 

DES SALAISONS DE BAGNES – 35

VIANDE SÉCHÉE, PAIN DE SEIGLE AUX NOIX ET BEURRE

PANINI RACLETTE – 16

RACLETTE DE LA CAVE À LAIT, CONFIT D’OIGNONS,

OIGNONS ET CORNICHONS PICKLES

PANINI VIANDE SÉCHÉE – 16

RACLETTE DE LA CAVE À LAIT, CONFIT D’OIGNONS,

OIGNONS ET CORNICHONS PICKLES

PINSA MARGARITA – 16

TOMATE, MOZZARELLA,

BASILIC ET HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE

PINSA GORGONZOLA – 16

GORGONZOLA, JAMBON CRU,

BASILIC ET HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE

FINGERS DE PERCHES DE LOË – 17.5

SAUCE TARTARE

BEIGNETS DE CREVETTES – 15

SAUCE AIGRE DOUCE

PORTION DE FRITES – 7

DE 18 H 30 À 21 H 30

SALADE MÊLÉE – 14

MESCLUN, CONCOMBRE, CAROTTES,

TOMATES CERISES, BETTERAVE, FENOUIL

CARPACCIO DE BŒUF – 44

PURÉE D’ARTICHAUT, HUILE DE NOISETTE,

ROQUETTE, PARMESAN VIEUX, CHIPS DE LÉGUMES

GRAVLAX DE TRUITE – 25

BEURRE D’ALGUES, AGRUMES, BETTERAVE, BLINIS 

ET CRÈME DOUBLE DE LA GRUYÈRE AUX HERBES

TAGLIATELLES AUX MORILLES – 37

TAGLIATELLES FRAÎCHES, 

SAUCE ONCTUEUSE AUX MORILLES

SUPPLÉMENT FOIE GRAS POÊLÉ – 10

FILET DE BŒUF – 55

PETITS LÉGUMES GLACÉS, BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL, 

SAUCE CHIMICHURRI, SERVI AVEC UNE PORTION DE FRITES

SUPPLÉMENT FOIE GRAS POÊLÉ 

OU SAUCE AUX MORILLES – 10

PORTION DE FRITES – 7

PÂTES EN SAUCE AU CHOIX

PESTO / SAUCE TOMATE BASILIC / BOLOGNAISE

ENFANT 14 / ADULTE 25

DOUBLE CRÈME DE LA GRUYÈRE – 12

MERINGUE ET COULIS FRAMBOISE

BOULE DE GLACE / SORBET – 5

FORFAIT ROOM SERVICE CHF 10.–
+41 (0)27 611 11 11

PRIX INDIQUÉ EN FRANCS SUISSES.
TVA INCLUSE DANS NOS PRIX.

CARTE ESTIVALE


