CARTE ESTIVALE

MENU
DEMI-
PENSION

LUNDI VENDREDI

SALADE CESAR VARIATION DE BETTERAVE, CHEVRE FRAIS ET
TAGLIATELLES AUX MORILLES PUMPERNICKEL*, ESPUMA DE BETTERAVE ROUGE
SALADE DE FRAISES, GLACEES AU JUS DE FRAISE AU CUMIN

ET POIVRE DE TIMUT, GRANITE LITCHI CABILLAUD NACRE, CUISINE COMME UN
~enl AioL, LEGUMES: DU SUD EN BARIGOULE

SOUPE DE CREVETTES, LIME KAFFIR, CURRY VERT, PARFAIT GLACE A LA VERVEINE, SALADE DE
PAK-CHOI BRAISE A L'HUILE DE SESAME FRUITS ROUGES, SORBET A LA MURE*

TRUITE CUITE A BASSE TEMPERATURE, MOUSSELINE
DE PETIT POIS A L'ESTRAGON, GIROLLES, EMULSION SAMEDI

DE JUS DE GIROLLES A !‘A SARRIETTE THON JUSTE SNACKE, SALADE ASIATIQUE ET WASABI

;il;'II'LIi;ITRON REVISITEE, SORBET CITRON VERT ET MAGRET DE CANARD \AUX AGRUMES, PUREE DE
CAROTTES POURPRE A LA CORIANDRE, POMMES

MERCREDI DAUPHINES AU SHIITAKE i

COULANT AU CHOCOLAT, GLACE A LA

FLEUR DE LAIT*

GRAVLAX DE SAUMON A LA BETTERAVE,
MOUSSELINE DE FENOUIL A L'ESTRAGON,
SALADE CROQUANTE

POITRINE DE PORC CONFITE PUIS SNACKEE
TERIYAKI, RICE CRISPY, LEGUMES ASIATIQUES

CREME BRULEE A LA PISTACHE, JUBILE

DIMANCHE

ASSORTIMENT MEZZES : HOUMOUS A LA
MENTHE, TZATZIKI, FALAFELS*

PALERON DE BOEUF BRAISE 16H, REDUCTION DE

DE CERISES ET TUILE CACAO PINOT NOIR, LEGUMES GLACES AU BEURRE DE
JEUDI LIVECHE
* *

SALADE DE TOMATES ANCIENNES, BURRATA ET VARV DAV, ©Lacle Wil
HUILE DE BASILIC, VINAIGRETTE A LA MURE
SUPREME DE VOLAILLE AUX GIROLLES, SUPPLEMENT POUR MODIFICATION AVEC CHOIX A
ASPERGES VERTES GRILLEES AU PARMESAN, LA CARTE:
ESPUMA DE JAUNE D'OEUF CONFIT ENTREE = 15.-
FINE TARTELETTE AUX NOIX ET MYRTILLES PLAT = 20.-

DESSERT =15.-
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