ENTREE

Saladine de caille (F) et pépites de foie gras (F)
aux raisins macérés et pickles de chanterelles,
Emulsion au vin de poire et Calvalais

CHF 27 .-

PATES ET RISOTTO ————

Risotto a I'amigne, des de faisan (GB),
champignons et marrons

CHF 36.-

Confit d’épaule de chevreuil (A),
tagliatelles, morilles, jus de cuisson au poivre de Sichuan

CHF 39.-

PLATS

Filet mignon de marcassin (HU) au lard sec,
jus court acidulé tranché au sirop d'érable,

CHF 42.-

Filet mignon de chevreuil (A),
sauce Diane au poivre de Voatsiperifery

CHF 48.-

Supréme de canard sauvage (F) aux baies de genievre,
écorces d'orange bio et sel a la vanille de Tahiti

CHF 45 .-

Toutes nos viandes sont accompagnées de 6 garnitures
(Effeuillée de Chou de Bruxelles, purée de céleri, poire au lard du Valais,
spatzli, marrons au jus, champignons)




